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COLOMBABIANCA

BIOCANTINE DI SICILTA

DENOMINAZIONE: |.G.P. Terre Siciliane.

COLORE: Giallo paglierino chiaro, con riflessi dorati.

PROFUMO: Al naso intenso. Si percepiscono distintamente sentori di frutta
a pasta gialla, fichi e sfumature di zagara d’arancio e spezie dolci.

GUSTO: La beva ¢ piacevole, fine ed elegante.
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ABBINAMENTO: Si abbina a tutta le specialita dolciarie siciliane sia secche che
cremose come cannoli e cassate.

CALICE: tulipano piccolo.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12-15°C.

ORIGINE DEL NOME: Il nome richiama le Isole Egadi, poste di fronte alla costa di
Trapani.

FORMATI: 75 cl con tappo a fungo.
CONFEZIONI: Cartoni da 6 bottiglie (verticale).

GRADAZIONE ALCOLICA: 16,5% Vol. AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 6 mesi prima della

VINIFICAZIONE: Pressatura soffice e macerazione di 6-8 ore commercializzazione.
con successiva fermentazione a temperatura controllata. Viene,
infine, aggiunto alcol neutro.



